
MENÚ
A P E R I T I V O S

Sra. gilda | €3.00
Combinación de sabores ideal para acompañar tu bebida favorita en dos fases

ostra cruda | €4.80 la unidad | €16.00 4 unidades
cruda. perfumada con ponzu y yuzu kosho

ostra ASADA | €4.80 la unidad | €16.00 4 unidades
Con Vinagreta de Soja y Puerro

SASHIMI ANCHOVY | €12.00
Anchoas caseras semicrudas con tapenade de ajo negro y mermelada de tomate casero

L A S  T A P A S

Ensaladilla rusa | €5.00
Con cueros de arroz y nori

seta shiitake | €5.50
REllena de pollo con salsa melosa de tsuyu

BAO de Guiso de Morro y Setas SHITAKE | €5.00
con Salsa TENMENJAN Aromatizada y Crujientes de Ajo

dorayaki | €5.50
De carillera iberica y anko salado acompañado de salsa marina de nori

Tosta de tartar de atún rojo | €8.00
con yema de huevo de codorniz

SOPA DE AJO | €6.00 
Con huevo al onsen, papada ibérica, picatostes de tempura y caldo de jamón aromatizado con caldo japonés dashi

P A R A  C O M P A R T I R

nuestra tortilla de patata | €8.00
juntas pero no revueltas. con estilo japonés y una cama de patata y cebolla

DOTENI de Callos y Tendones de Aquiles al Estilo de Nagoya | €9.00
con Garbanzos de Fuentesauco

katsu sando | €13.00
De lomo iberico con repollo al kimchi y mostaza de la casa

Tempura de verduras | €5.50
con verduras de temporada con tsuyu y jengibre

Big Sweet California | €19.00 | ½ ración €10.00
Sushi Roll California con Fresa, Crema de Queso, Salmón Marinado y Huevas de Trucha

ostra Empanada | €4.80 la unidad | €16.00 4 unidades
Con SALSA TÁRTARA

Big veggie okinawa | €19.00 | ½ ración €10.00
Sushi Roll vegetal con fresa, mango, crema de queso y Daikon Cress (Opción vegana disponible)



mini magnum de sesamo negro cubierto en chocolate blanco | €6.00
con sesamo blanco garrapiñado, salsa de mango y cacahuetes a la miel

MENÚ

Mochi de Leche Frita | €4.50

Torrija a la pimienta | €7.00
con helado de almendra y mandarina

tarta de queso al estilo japonés | €6.50
con base de pera asada y mermelada de mora

Tiramisu de te matcha | €6.00

Arroz con Leche Clásico | €6.00
con Helado de SHIOKOJI

L O S  P R I N C I P A L E S

RAMEN de Cocido Castellano | €18.00
con Relleno de NITAMAGO y Jamón, Ropavieja, CHARSHU de Panceta y Brotes

BERenjenA nasu-katsu | €14.00
Con cama de pisto y salsa dulce de miso 

bACALao “A BRAS” A BAJA TEMPERATURA | €22.00
Un popular plato del país vecino a nuestra manera con miso y mojo al cilantrO

TATAKI DE ATÚN ROJO DE ALETA AZUL | €25.00
Con sorbete de wasabi, teriyaki, AOVE aromático y chips de raíz de loto

sECRETO iBÉRICO al kamado | €19.00
Con patatas gajo y salsa yakiniku numero 4

PANCETA A BAJA TEMPERATURA | €16.00
Con huevo nitamago y salsa de setas 

P O S T R E S

de leche de soja

lomo de vaca vieja al kamado madurada 45 días | €30.00
con patatas gajo y mojo de shiokoji



CO
CK
TAI
LS

AMericano | €6.50 
Martini  Bitter |  Mart ini  Rubino |  Pimienta Larga | CO2

Shangri - la  |  €6.00
Sake Junmai |  Vino Blanco | Apry |  Umeshu | Tagete |  Cardamomo
| Jengibre |  L imon | Naranja |  CO2

Midorijito | €7.00
Havana CLub 3 |  Midori  |  L ima | Hierbabuena | CO2
Matcha Colada  |  €7.50
Flor de Caña 12 |  Zumo de l ima | Zumo de Piña |  Leche de coco |
Espuma de Pandan | CO2

Piman | €7.00
Altos |  Empir ical Ayuuk |  Lychee | Pimientos Asados |  Tónica 

Bramble  |  €7.00
Monkey 47 |  Mora |  Frambuesa | Midi Rojo |  l ima | espuma de calpis

Mizuwari | €8.00
Suntory Toki |  Amaro Montenegro |  Nashi |  CO2

Tokyo mule | €8.00
Matusalem 15 |  Sirope de Arroz |  L ima | Ginger beer
Mochi  |  €7.50
Vodka | Yogur de Coco | L imón | Fresa | I tal icus |  Hendrick ś Absinthe

Hafu Bubble Tea | €7.50
Plantation O.D. |  Maker ś Mark |  Té Sencha | L imón | Miel |  Leche de
soja |  Burbujas de Fresa

Fu-gu tai |  €8.00
Plantation 3 Star |  P lantation O.D. |  Orgeat |  Yuzu |  L ima | Piña |
Espuma de Pandan

KAi | €8.00
Nordes |  Mandarina |  Pepino |  L ima | Agua de Coco

Sakura |  €8.00
Roku |  F lor de Sakura |  Noi l ly Prat |  Luxardo maraschino |  I tal icus |
Coco

margarita | €8.00
Altos |  Tamarindo | Dry Curacao | Hoja de Mandarino

Wanderer  |  €8.00
Toki |  Amaro Montenegro |  Pistachio |  Ximenez Spinola |  Vinagre en
Rama

Ponzu gimlet | €8.00
Roku |  Ponzu de Naranja Dai Dai |  Miel

Sumiyoshi  |  €8.00
Carlos I  |  Maker ś Mark |  Aceite de Sesamo | Algarroba |
Choya Extra Shisho

Garibaldi | €6.50
Select |  Zumo de naranja cremosa

Disponible sin alcohol

BLoody Mary | €7.50
Hafu's Bloody Mix |  Vodka | Zumo de tomate

Disponible sin alcohol

HAFU SPritz | €6.50
Select Aperit ivo |  I tal icus |  Cava | Soda

Sbagliato | €7.50
Bitter Bianco | Sake Junmai |  Savoia Orancio |  9Didante Rosato |  CO2

Disponible sin alcohol

Disponible sin alcohol

Disponible sin alcohol

Disponible sin alcohol

KIKKOMAN | €8.00
Vodka | 9Didante Paradiso |  Fresa | Amaretto |  Salsa de Soja

paloma hato | €7.50
Altos |  L ima | Miel |  Ume | Soda de pomelo

Grinch |  €8.00
Koch Elemental |  I tal icus |  L ima | Cava | Yuzu Kosho

Platano San | €8.00
Toki |  Makers Mark |  Plátano | Sésamo | Caramelo |  Angostura

Disponible sin alcohol

Bramble  |  €8.00
Monkey 47 |  Midi Rojo |  Mora |  Frambuesa | L ima | Espuma de Calpis



BEBIDAS
LISTADO DE PRECIOS

V I N O S
Espum0sos

tintos

D.O. CORPINNAT

llopart brut rose

a.o.c. champagne

Perrier-Jouët GRAND BRUT

bollinger SPECIAL CUVÉE

D.O.p. sierra de salamanca
malAhierba 2022

Viñas Serranas Ciclón 2021

D.O. arribes
Sin Blanca 2019 

D.O. ribera del duero
flores de callejo 2022 3.40€

LLOPART BRUT NATURE 4.00€ 22.00€

85.00€

24.00€

20.00€

25.00€

19.00€

D.O. Cava
Codorniu ars collecta Josep Raventos

Gran reserva 2015 

Macabeo, Xarel-lo,  Parel lada, Chardonnay

Monastrel l ,  Garnacha, Pinot Noir

26.00€

45.00€

Chardonnay, Macabeo, Xarel-lo,  Parel lada
Pinot Noir

Codorniu ars collecta Grand rosé 2020 30.00€
Pinot Noir ,  Trepat ,  Xarel-lo

TELMONT RÉSERVE BRUT 85.00€
Chardonnay, Pinot Meunier ,  P inot Noir 

Pinot Noir ,  Chardonnay, Pinot Meunier 

85.00€

Chardonnay, Pinot Meunier ,  P inot Noir 

Louis Roederer Brut Collection 245
Chardonnay, pinot noir ,  pinot meunier

85.00€

Blancos
D.O. rueda
Diwine

D.O. sierra de salamanca
Viñas Serranas Helechal Solera 2022

Malahierba Viuda Silvestre 2022 

D.O. rias baixas
pazo de san mauro 2023

3.00€ 18.00€

27.00€

31.00€

27.00€

Verdejo

VALERIA FERNÁNDEZ SELECCIÓN FAMILIA 2010

 Verdejo

36.00€

D.O. VALDEORRAS
Joaquín Rebolledo 2023 23.00€4.00€

Rufete Blanca

Rufete Blanca

Albariño

D.O. TORO

Rufete

Rufete

Juan García,  Temprani l lo ,  Bruñal ,  Bastardo

D.O. toro
Castillo De Monte La Reina cuvée privée 2019 26.00€

Tinta de Toro

Temprani l lo

la celestina crianza 2019

D.O.c.a. rioja
Bodegas Artuke Pies Negros 2022

azpilicueta colleción privada 2019

22.00€

25.00€

32.00€

Temprani l lo

antídoto 2023

conde de san cristobal 2021

27.00€

28.00€

Temprani l lo ,  Albi l lo

Temprani l lo

Dominio De Calogía Doble M 2020 45.00€
Temprani l lo

Temprani l lo ,  Graciano

Temprani l lo ,  Graciano, Mazuelo

SAKE
Choya Ougyoku Junmai Ginjo

Choya Honjirushi Daiginjo

6.00€

5.50€

Godel lo

Fortificados
Fino tio pepe

Amontillado viña a.b.

oloroso alfonso

p.x. nectar

val de reyes fariña

Quinto do noval lagrima 

Graham’´s port LBV

3.00€

4.00€

3.50€

3.00€

3.30€

3.50€

4.00€

Marmaria 18.00€
Malvasia

3.20€

Sierra de gredos
La Sorpresa “Toneles del Patio” 29.00€

Garnacha

Calixto 2023 18.00€
Rufete Temprani l lo

3.20€

Jardin de la emperatriz 22.00€
Temprani l lo ,  Garnacha

4.00€

Valderiz de chiripa 2023 25.00€
Temprani l lo ,  Albi l lo



OMAKASE es una sorpresa gastronómica en la

que Dejas en manos del chef la elección y la

elaboración del plato o del menú. ¿Te atreves?
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MENÚ OMAKASE

AP ER I T I V O S

nuestra gilda
tosta del dia
opción omakase 

tempura de verduras
bao del dia
opción omakase

carne omakase 

vegetal omakase 
sushi omakase

tiramisú de té matcha
flan de coco
opción omakase

pan, refresco, vino, cerveza o 3 medios cocktails omakase incluidos.

PR IMERO S

S E GUNDOS

PO S T R E S

 24€
de lunes a viernes hasta las  17:00


